:DELVINO

FOOD & BEVERAGE
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BRIOCHE

CON “LA MANITO

Ingredienti

Preparazione

Lavorare farina, uova, acqua e lievito per ben incorporarle tra loro. Aggiungere poi
lo zucchero ed impastare ancora per qualche minuto. Terminare I'impasto
aggiungendo il burro in due fasi, il sale e gli aromi.

Formare una palla, coprirla con pellicola e attendere che raddoppi di volume,
lasciandola in un ambiente caldo.

Stendere I'impasto su un vassoio e lasciarlo in frigo almeno per un‘ora.

Formare delle palline di 50 g.

Lasciar lievitare fino al raddoppio, coperto da pellicola.

Spennellarle con del latte.

Cuocere a 170 °C per 12 minuti circa.

Tagliarle a meta e farcire a piacere con nutella, marmellata, frutta, panna montata
ecc, terminando con zucchero a velo.

500 grammi di farina
“LA MANITOBA"
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250 grammi di burro morbido

120 grammi di zucchero semolato
250 grammi di uova intere

50 grammi di acqua

20 grammi di lievito fresco

1 pizzico di sale
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Per ricevere la mascherina di “STORIE DI FARINA”
riempi tutti i campi qui di lato con i tuoi dati, e
consegna la scheda completa con i 10 timbri, al
rivenditore. Citta
Affrettati, la promozione scade il 30 giugno 2020.

Nome Cognome

Ai sensi del decreto legislativo 30 giugno 2003, n. 196, recante “Codice in materia di
protezione dei dati personali’, i dati sopra riportati sono prescritti dalle disposizioni
vigenti e, secondo quanto previsto dall‘articolo 48 del d.PR. 28 dicembre 2000, n. Email Cellulare
445, saranno utilizzati esclusivamente per gli adempimenti richiesti dal
decreto-legge 7 giugno 2017, n. 73.
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Stampa la pagina e ritaglia la scheda seguendo le indicazioni di taglio, poi piegala su se stessa come nell'esempio
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